ORGANIK MOLEKULLERIN TAYiNINDE KULLANILAN AYIRACLAR

Besinlerin icindeki organik molekiillerin tespitinin yapilabilecegi basit testler bulunmaktadir. Bu basit ama etkili testler, giinliik
yasamda gidalarin kalitesini ve icerigini analiz etmek igin kullaniimaktadir. Bu sayede tiiketilen yiyeceklerin besin degerleri
hakkinda daha bilingli kararlar alinabilir ve gida giivenligi konusunda daha bilingli olunabilir.

Organik Molekiillerin Ayiraglari

-Tiiketilen besinlerin iceriginde bulunan organik molekiillerin belirlenmesi ayirag (indikator) adi verilen molekdllerle yapilir.
Organik molekiillerin ayiraglari endiistride genis bir kullanim alanina sahiptir. Ozellikle gida endiistrisinde Uriinlerin
bilesimlerini ve kalitelerini kontrol etmek igin kullanilir.

-Cevre analizi ve atik yonetimi gibi alanlarda da organik molekiillerin ayiraglari kritik rol oynar. Kirleticilerin ve toksik
maddelerin tespiti ile analizi, gevresel standartlara uyumu saglamada ve ¢evre koruma 6nlemlerinin uygulanmasinda
onemlidir.

-Ayiraglar atik su ile endUstriyel atiklarin analizinde ayrica zararl organik bilesiklerin belirlenmesinde ve izlenmesinde
kullanilmaktadir.

Organik Molekiillerin Ayiraglari Tablosu

Organik Molekiil Ayirag Olusan Renk
Nisasta iyot ¢ozeltisi Mavi-mor
Glikojen iyot ¢ozeltisi (Lugol) Kahverengi-kirmizi
Seliloz iyotlu ¢inko kloriir Acik mavi veya yesil

Glikoz, Fruktoz

Benedict (Benedik) ¢ozeltisi

Kiremit kirmizisi

Glikoz, Fruktoz

Fehling (Fehling) cozeltisi

Kiremit kirmizisi veya turuncu

Monosakkaritler

Barfoed (Barfed) reaktifi

Kirmizi

Amino asitler

Ninhidrin reaktifi

Sari veya mor(amino asit ¢esidine gore)

Proteinler Nitrik asit Sari

Proteinler Fehling cozeltisi Menekse rengi
Proteinler Biliret (Bilre) reaktifi Acik mavi veya mor
Proteinler Commasie (Komasi) mavisi G-250 Mavi

Yaglar Sudan Il ve Sudan IV ¢ozeltisi Kirmizi veya turuncu
Yaglar Sudan kirmizisi Kirmizi

Doymamis yaglar

Osmik asit

Siyah veya koyu kahverengi

Yoénerge: Asagidaki yapilandirilmis gridde (harflendirilmis kutucuklarda) besin gesitleri, ayiraglar ve renkler ile ilgili kavramlar
verilmistir. Kutucuklardaki harfleri kullanarak asagidaki sorulari yanitlayiniz. Her bir kutucuk birden fazla kullanilabilir.

A. Aycicegi yagi B. Makarna C. Nohut C. Et

D. Ceviz E. Kuyruk yagi F. Patates G. Sit

G. Iyot H. Bakla I. Sudan Il i. Yumurta

J. Eter K. Bilret L. Benedict ¢ozeltisi M. Fehling ¢ozeltisi
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1. Hangi kutucuklardaki besinler protein igerir? Yaziniz.

4. Hangi kutucuklardaki besinler karbohidrat icerir? Yaziniz.

2. Hangi kutucuklardaki ayiraglar karbohidratla renk degisimi gésterir? Yaziniz.

3. Hangi kutucuklardaki ayiraglar yaglarla kirmizi renk verir? Yaziniz.

5. Hangi kutucuklardaki ayiraglar proteinlerle renk degisimi gésterir? Yaziniz.

6. Hangi kutucuklardaki ayiraglar karbohidratlarla kiremit kirmizisi renk verir? Yaziniz.




